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NO'JI‘RE CARTE DE L'AUTOMNE 2016
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M@nu Marie Leszczymska

entrée, plat et dessert 37 €
entrée, plat, fromage et dessert 43 €

Les Entrees $

4" Champignon Farci et Salade Florale au Vinaigre Rosat < 11 €

\5’ Pierogi au Veau et Marrons Vi 11€
« Bouchées-Marie Leszczynska 11€

¢ Foie Gras en Terrine, Figue Confite au Vin Rouge < 11 €

| Lies Suites :

% Boudin Blanc de Poisson, Szary Sauce aux Escargots s 20,5 €

W Filet d'Esturgeon au Basilic, Sauce Jaune o 20,6 €

| « Carré d'Agneau aux Olives - 20,6 €
& Filet de Qanard au Cumin et Powidla de Quetscl}es s 20,5 €
& Rouelle de Veau, rouelle de Pomme ' 20,5 € |
% Supréme de Pintade aux Girolles % 20,5€ [

Fromages 3
« Assiette de Fromages '

Les Desserts :

7 & Szarlotka de Poire et Chocolat % _11€
4" Nonnette a 'Orange Confite, Mousse de Vanille 5 11 €
£ Macaron de Noisettes, Mousse de Chocolat - 11€

tous nos prix sont nets; menus hors boissons
tous nos plats sont faits maison

illustrations réalisées d'apres le Cannaméliste. Francais,
ouvrage conservé a la Bibliothéque Municipale de 1a Ville de Nancy
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¥ Baba au Vin de Tokaji et Neige de Safran < 11€




( A
N Ta Table

J du Bon Roi
STANHSLAS

Menu Adélaide
et Victoire : 11 €
(cn[:mts)
Bouchées Marie Leszczynska
OU Pierogi au Veau et Marrons

@ ©e
Boule de Glace ou Sorbet au choix

Découvrez
Ia personnalité baroque
de Stanislas Leszczynski
4 travers le raffinement
et I'originalité de sa table.

Le symbole a coté de chaque plat vous
permet de connaifre son origine :
A un aigle pour les plats polonais,
4" une croix de lorraine pour les
Iorrains

+ une fleur de Iys pour Ies frangais
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Infos allergenes :

Tous nos plats sont faits maison, sur place a partir de produits
bruts, nous utilisons notamment : blé, orge, avoine, sarrasin,
oeufs, poissons, lait et produits laitiers, amandes, noix, noisetfes,
pistaches, céléri et livéche, moutarde, sésame, cannelle.
N'hésitez pas a nous signaler toute allergie alimentaire afin que
nous puissions adapter vos plats.
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| Menu la (Falaizitre

Le menu la Galaiziére est proposé du Iundi soir au vendredi midi
sauf jours fériés

entrée plat OU plat dessert : 19 €
entrée, plat et dessert : 25 €

£ QOeuf Cocotte au Lard <
E : ou ‘entrée du moment

4 Cuisse de Canard braisée au Parmesan
ou plat du moment

5 Créme Pochée au Café, Massepain de Marrons -
ou dessert du moment
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