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Memu Marie Leszczvns]kal

entree plat et dessert 37 €
entrée, plat fromage et dessert 43 €

Les Entrees M G =
+ Huitres Gratmees au To __mambour et Salicorne ~ 11€
W Cartouche d'Bscargots aux Raisins N 11€
N4 Terrlne de I-‘01e Gras au: Tokaji 7 11€
W Pierogi an I-‘romage eta 1'A11 en Barszcz N 11€
& Bouchees Marle Leszczynska e 11€ |
Lees Suites : € W\ AR
~ Filet de Silure 4u Parmesan 20,5 €
~ Filet d‘Es’curfg?eoﬁ' au Révérend 20,5 € |
" Veau au Couhs de Jambon - 20,5 €
® Lapm aux Beatllles en Papillote 20,5 €
\5” Filet de Canard ROti a 1a Bicre “ff 20,5 €
~ Supréme de Pintade au Cédrat ‘ 20,5€ [f
;- Piéce de Gibier Rt a la Sauce Douce 20,5 € E

Fromages $

» Assiette de Fromages i

Les Desserts : | i
N4 Baba au Vin de TokaJ1 et Nelge de Safran I1€ |§
* Massepain de Pistache et Ananas . 11€
. Créme de Bergamote Mermguee i 11€
0" Mleczko Safran Chocolat et Griottes W 11€

* Biscuit Royal a l'Orang_e_:__:Conflte, Mousse de Chocolat + 11 €

tous nos prix sont niets, menus hors boissons
tous nos plats sont faits maison

illustrations reahsees d'apres le Cannamehste Francais,
ouvrage conserve a Ia Blbllotheque Mun101pa1e de la Vﬂle de Nancy
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Q& la Table .:

= . Découvrez
) du Bon R 1 Ia personnalité baroque
@ YSTANISLAS | de Stanisias Leszczynski
e T ' 4 travers le raffinement

et I'originalité de sa table.

-
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Le symbole 24 coté de chaque plat vous
permet de connaitre son origine :
¥ un aigle pour les plats polonais,
4 une croix de lorraine pour les
. Iorrains
* une fleur de lys pour les frangais

Menu Adélaide

e i o) co
; Qilanilas I N3 J8. /oy e/ ologne
et Victoire : 11 € 1 L G Due EGREN D Lithumiie 7,
|
( enfants) ; Infos allergénes :

Bouchées Marie Leszczynska |
OU Pierogis au Fromage et a ['Ail

Tous nos plats sont faits maison, sur place a partir de produits
bruts, nous utilisons notamment : blé, orge, avoine, sarrasin,

e A o oeufs, poissons, huitres, escargots, lait, amandes, noix, noisettes,
Boule de Glace ou Sorbet au choix l pistaches, céléri et livéche, moutarde, sésame.
S = = N'hésitez pas a nous signaler toute allergie alimentaire afin que

nous puissions adapter vos plats.

’l_ﬁ Menu la Galaizitre

Le menu la Galaiziére est proposé du Iundi soir au vendredi midi
‘ sauf jours fériés

entrée plat OU plat dessert : 19 €
entrée, plat et dessert : 25 €

;- Créme de Céleri et Pain d’Fpices
ou ' entrée du moment

TR ks~

;- Potée Lorraine
ou plat du moment |

i -Meli Melum de Pomme et Poire et Brioche Perdue - l
ou dessert du moment

e — e —o
= - =




