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Menu Marie Leszczyns]kal
entree, plat et dessert 39 €
entree, plat, fromage et dessert 45 €
Les Entrées :
¥ Pierogi au Veawet 4 1a Maxjolame en Barszcz % 12€
* Boucheces Marie Leszczynska 12€ |
% Champ1gnons farcis, meurotte a la Ciboulette 4 12 € |
* Terrine de Foie Gras au Tokaji 12 €
Lies Suites ¢ | . | |
A Filet de Cabillaud,a/1a Szary Sauce % 21 €
4 Gibier Roti 4 la Sauce Robert ¢ 21 €
« Ris de Veau Farcis a la Polonaise 21€ |
* Quas1 de Veau aux Champignons du Moment + 21 € L
¥ Joues de Porc et Golabek aux Pommes e 21€ i
Fromages : ‘
« Assiette de Fromages <
Les Desserts : ‘ _ i
% Baba au Vin de Tokajiet Neige de Safran 12 €
A W Szarlotka Pomme ef Quetsche ‘¥ | 12 €
* Fruit Glacé de Poire, Tuile aux Mendiants « 12 €
5 Biscuit Royal au Cédrat, Mousse de Chocolat 5 12 €
tous nos prix sontnets, menus hors boissons
_Aous nos plats sont faits maison
illustrations réalisées d'aprés.le Cannaméliste Francais,
7ouvrage conservéa-la Blbhotheque Mumclpale de la Vllle de Nancy )
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Menu Adélaide
et Victoire 3 12 €
(cn[:mts)
Bouchées Marie Leszczynska
OU Pierogi au Veau et a la Marjolaine

@ O
L Boule de Glace ou Sorbet au ch01x

Découvrez
Ia personnalité baroque
de Stanislas Leszczynski
4 travers le raffinement
et I'originalité de sa table.

Le symbole a cété de chaque plat vous
permet de connaifre son origine :
A un aigle pour les plats polonais,
4" une croix de lorraine pour les
Iorrains

+ une fleur de Iys pour Ies frangais
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Infos allergenes :

Tous nos plats sont faits maison, sur place a partir de produits
bruts, nous utilisons notamment : blé, orge, avoine, sarrasin,
oeufs, poissons, lait et produits laitiers, amandes, noix, noisettes,
pistaches, céléri et livéche, moutarde, sésame, cannelle.
N'hésitez pas a nous signaler foute allergie alimentaire afin que
nous puissions adapter vos plafts.
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| Menu la (Falaizitre

¥

Le menu la Galaiziére est proposé du Iundi soir au vendredi midi
sauf jours fériés

entrée plat OU plat dessert : 20 €
entrée, plat et dessert : 26 €

‘ ¢ ' Terrine de Lapin au Lard et Cabus Confit e
E ou - entrée du moment

5 Potée Lorraine
ou platdu moment

' Mieczko au Chocolat, Macaron de Noisettes <
ou Coupe de Glaces Maison
ou dessert du moment
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